SUGGESTIONS DES FETES
ENTREE

Huitres n 3 pleines mer du Cotentin : 17 €

U 6€mb

Velouté de butternut noisettes et truffe de saison : 16 €

Tartare de bar : 19 €
coco et vinaigrette fruits de la passion

Croustillants de langoustines : 19 €
fraicheur d’estragon

Médaillon de foie gras snacké : 22 €
rioche dorée, vinaigre de cidre

Tarte fine aux cépes : 22 €
ris de veau croustillant

Coeur de saumon fumé d’écosse : 21 €
créme d’avocat et radis rose

PLAT

Pavé de turbo : 39 €
jus au thym, girolles, petits légumes confits

Saint-Jacques réties : 34 €
créme de safran, édamamés, mousseline de carottes

Club sandwich homard : 28 €

agrumes et sauce cocktail

Filet de veau : 39 €
créme de champignons, panais aux éclats de tonka et frompettes de la mort

Fondant de chapon : 29 €
marrons, foie gras, patate douce

Boudin blanc aux morilles : 25 €
deux pommes caramélisées

Emincé de filet de boeuf Rossini : 34 €
sauce Périgourdine, purée de vitelottes

DESSERT

Mousse de poire chocolat chantilly : 15 €
Finger framboise nougat : 14 €
Déme cassis myrtille : 15 €
Pavlova fruits exotiques : 15 €
Omelette norvégienne : 14 €
Coulant au chocolat, clémentines confites : 15 €
Brie a la truffe, roquette et fruits secs : 17 €

RESERVER


https://lor.paris/r/le-chai-saint-germain-paris
https://lor.paris/r/le-chai-saint-germain-paris

